
【国産⽜コース】

季節のオードブル盛合せ

特選国産⽜サーロイン ２種ソース

お⼝直しの氷菓⼦

⻑崎県産 天然真鯛 シャンパンソース

本⽇の地野菜 バーニャカウダ

季節のスープ

¥�,���（税・サ込）

特製ガーリックライス

⾚出汁、⾹の物

季節のデザート

有機栽培のコーヒー・紅茶



【特選国産⽜コース】

季節のオードブル盛合せ

特選国産⽜フィレ⾁ ２種ソース

お⼝直しの氷菓⼦

⻑崎県産 団扇海⽼

トマトのファルシ

季節のスープ

¥��,���（税・サ込）

特製ガーリックライス

団扇海⽼の味噌汁、⾹の物

季節のデザート

有機栽培のコーヒー・紅茶



【特選和⽜コース】

季節のオードブル盛合せ

お⼝直しの氷菓⼦

⻑崎県産 鮑 肝醤油バターソース

フォアグラと⼤根の有⾺⼭椒煮

季節のスープ

¥��,���（税・サ込）

壱岐⽜サーロイン(���g) / 特選国産⽜フィレ⾁(��g)

特製ガーリックライス

⾚出汁、⾹の物

季節のデザート

有機栽培のコーヒー・紅茶

※メインのお⾁をお選び頂き、予約時にお伝えください。



【おまかせコース】

※詳しくはお問い合わせ下さい。

¥��,���（税・サ込）


